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6Por qué Cabi Speciality Gourmet?

En Cabi Coffee hemos configurado el més
exclusivo y exquisito Blend tostado a fuego
lento en horno especial para cafés
Gourmet, con la experiencia y maestria de
nuestro maestro tostador unido a un intenso
trabajo de cata y selecciéon de los mejores
Origenes, procedencias, Cafés de Fincasy

E.specialiclacl 100% Avréabicas Lavados de

Altura escogidos para crear nuestro Cabu

Speciality Coffee Gourmet.

Este Blend esta elaborado con siete variedades

de cafés Arabicas Lavados de Altura, Café de

Fincas y Especialiclacl.
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Con una taza c—:-special y delicada ideal para
deleitar a los paladares mas exigentesy a la
creciente demanda de los clientes 4vidos de
probar nuevos sabores y experimentar todas
las posil)iliclacles y matices del sabor de un
buen café, asegurando la Calidad y

Excelencia en todos los Pprocesos.
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CABU SPECIALITY COFFEE GOURMET

&

BSPIESSO €0

En Cabii Colfos hemos
conlignsado ol mis wuclusive

yexeuisiio Blend tostada
ahogo leatnen bomo espoctal
para cali Gourmet, con la
xperiencla y maestriadg
st maesin

testador,
Este Blond esté seloociona I

Cafes de Especialidad Tueste
100% Natural. Presentacion:
E“Jolsa 1 Lq. (:afé en grano. Caja 5 I(q.

Café Tueste Natural de Origen Gourmet Arébica

Una seleccién exclusiva de los mas distinguidos y especiales cafés Varitales de
Origenes Gourmet importados de la cuna de los grandes cafés
Axébicas del mundo del café. Tostado a fuego lento y envasado automatico

para garantizar la frescura, sabor, aroma, cuerpo y cremosidad
Disponible en formato 1Kg. y en formato Doypack 250Cr.
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Puros Origenes Gourmet/ Cafés de Especialidacl

Con nuestra seleccién de Puros Origenes Gourmet y Cafés de E.specialic].ac]. gueremos presentarte
los granos de café mas exclusivos cultivados en unas condiciones climatolégicas idéneas cuyos cafés
resaltan por su aroma y sabores tinicos. Estos cafés se obtienen a través de un proceso de recoleccién

y produccién artesanal y seleccionado que mima y respeta la calidad y cualidad del café en todas

las partes implicac]as en el mismo. Fin estos calés se c].isti118ue11 sabores, aromas y persona]idar]es
excepcionales y tinicas en cada taza. Aqui te presentamos los cafés més selectos del Mundo de
Centro América y América del Sur, A{rica, Asia, Oceania asi como los principa]es y especia]es

cafés caribefios y de las islas cafeteras.

Jamaica Blue Mountain

Es el café exquisito y sibarita por
excelencia, de tomar muy suave y

Puerto Rico Yauco
Cultivado a més de 1600m. de altitud,

CDl‘.IOCi.C]O POor sucuerpoy S&l}OI’

persistente en l)oca., refinado con recloncleaclo, equﬂibrado y
matices a frutos secos y pan tostado. bastante complejo.
Hawaii Kona Australia Skybury

Café de alta seleccion y muy cotizado Café muy exético y de muy baja

entre los Orisenes Gourmet, de sabor

produccién. Se trata de un café bien

suave con un agraclable dulzor
aterciopelaclo.

Café muy aromético con notable
acidez natural, y puntos citricos.

Papua Nueva Guinea
Es naturalmente dulce_. de sabor

limpio con un aroma afrutado y

floral, con togues de especias.

Sumatra Mand}leling

Conocido tanto por su buen

cuerpo, como por su intensa
crema, con gran densidad y

plenitud en boca.

Brasil Cerraclo, 19
Un café de cuerpo intenso sabor

equilibrado ligeramente dulzén.

Guatemala Antigua,19

Calésuave y refinado.

Sa]:)or ]JYO{'LN‘IC]O, de suave «EI.C:I'.CIE'?. Yy
dulzor @quilil)raclc:,

Kenya Aréabica Lavado AA

balanceado, mantecoso con cuerporicoy
completo,

Ethiopia Sidamo
Sabor pleno de retrogusto intenso,

notas especiadcm
Bajo contenido en cafeina

Colombia Supremo, 19

Cuerpoli&ero Y fino con un toque

de acidez natural.

Costa Rica Tarrazu, 18

Con un sabor gue insinua notas de

cacao,y un toque a frutos secos, de
poca acidez

Nicaragua Maragogq pe, 19

Calé de granos voluminosos
“granos elefantes’, de sabor
aromaticoy floral. Con notas
citricas.

México Fincas, 18

Con aroma penetrante, de paladar

suave lisera acidez y cuerpo medio.

*Todos los Origenes estan disponibles en formato IKg, y en formato Doypack 250gr.




El mejor equipamiento al servicio de un gran caté.

La fantastica calidad de Cabi Speciality
Coffee Gourmet siempre vendra
acompaiada por el equipamientoy
maquinaria de tltima generacién, con

la tecnologia mas avanzada para
garantizar una taza de café espresso
perfecta, uniforme y correctamente

aj ustada a través de nuestros molinos
automaticos que aseguran la méxima
frescura del caté y su perfecta
dosificacion taza a taza, acompaiiada

de unas lineas de imagen sofisticacla,
elegante y eficaz.

Ademaés hemos creado una vajilla con un disefio especial por su forma cénica y linea refinada disponible en

dos juegos: calé solo / cortado y café con leche o cappuccino para garantizar gue el café caiga por sus paredes

y al caer forme la crema caracteristica uniforme de color avellana. ¢

Equipamiento de Calidad para su negocio

Elaboramos cada propuesta de instalacién de maquinaria

adaptada a sus necesidades y personalizada a cada tipo de

establecimiento dependiendo del servicio, decoracion y

tecnologia aplicada avalada por nuestra experiencia enla

fabricacién y comercializacion de molinos electrénicosy

cafeteras para el sector HORECA.
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Instalaciones Cabu Coffee

Contacte con nosotros. Estamos a su disposicion.

No dude en contactar con nosctros para que
nuestros pro{esicnales pueclqn visitarles y
realizar'es la pruel:)cl cle nuestro P.)lencl Cal:in
Speciulilq Co”ee C-ourmel en |c:s mejores
condiciones para su elaboracitn y extraccien,
asequrdnﬂloles una asistencia comepcial
perscnaliz-:lrjct y el mejor asescramiento e
informacién sobre nuestro café y resto de
prorjucios para qar-cmiizur Ic: mejor experiencia

en forne a una taza c]e caFé.

Caba Cc”ee, S.L.
Ctea Toledo - Avila km. 55
45910 Escalona (Toledo)
Tel.: +34 925 780 818
fax.: +34 925 780 555

info@cabucoffee.com




